Innovative Einfriertechnik
bei Red Zac Montafon
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Jedes Jahr fallt mit der Ernte-
zeit im Herbst auch die Ein-
lagerung von Obst, Gemiise,
Fleisch usw. an.

Eine der schonendsten Lage-
rungsmethoden ist das Ein-
frieren der Lebensmittel, dabei
bleiben die Vitamine tiber lan-
ge Zeit erhalten. Meistens stellt
man dabei fest, dass noch altes
Gefriergut vorhanden ist bzw.
der Eisschrank total vereist ist.
Aus diesem Grund hat Lieb-
herr die NoFrost-Technik ent-
wickelt, die ein abtauen nie
mehr erforderlich macht. Das
Gefriergut wird mit gekiihlter
Umluft eingefroren und die
Luftfeuchtigkeit nach aufien
geleitet. Der Gefrierraum
bleibt dadurch stets Eisfrei

und die Lebensmittel kénnen
nicht mehr Bereifen. Mod-
ernste Elektronik in Verbin-
dung mit optimierten Kilte-
kreisldufen, gewiihren einen
duflerst niedrigen Energiever-
brauch. Die SuperFrost-Funk-
tion zeichnet sich fiir vitamin-
schonendes Einfrieren aus.
Durch das schnelle Einfrieren
wird die Kristallbildung in den
Zellen verhindert, die Zell-
membrane werden erhalten
und die hohe Qualitiat Threr
Produkte bleibt tiber lange
Zeit erhalten.

Fiir weitere Informationen
steht Thnen das Verkaufsper-
sonal im Red Zac Montafon in
Schruns und Gaschurn gerne
zur Verfligung.



